
speisekarte

Weine
WEISSWEIN O 			   1/8 l  	 Flasche 

Frizzante weiß                               	                   	 € 2, 90� € 15, 90

Frizzante rose			   € 2, 90� € 15, 90

Welschriesling | 2019			   € 2, 60� € 13, 90

Sauvignon Blanc | 2019			   € 2, 80� € 14, 90

Gelber Muskateller | 2019			   € 2, 80� € 14, 90

Big John White | 2019			   € 3, 30� € 17, 90

The Chardonnay | 2019			   € 4, 10	 �€ 21, 90

Traminer Spätlese | 2018			   € 3, 00� € 15, 90

ROTWEIN O 			   1/8 l 	�  Flasche 

Zweigelt DAC | 2019			   € 2, 80� € 14, 90

Cabernet Sauvignon | 2019			   € 3, 10� € 16, 90

Big John | 2018			   € 4, 20� € 22, 90

The Legends | 2018			   € 4, 20� € 22, 90

The Merlot | 2017			   € 5, 40� € 29, 00

The Peak of Glory | 2018			   € 4, 80� € 25, 90

Blaufränkisch Jois | 2017			   € 5, 40� € 29, 00

Praittenbrunn | 2015			   € 8, 50� € 46, 00

Batonnage | 2017	�  € 145, 00

GEREIFTE ROTWEINE O 		 1/8 l�  Flasche 

32 years | 2015			   € 6, 10� € 33, 00

Zweigelt Prädium | 2012			   € 4, 80	 € 25, 90

ab hof preise
WEISSWEIN O 	 	�  Flasche 

Frizzante	�  € 7, 90

Frizzante rose	�  € 7, 90

Welschriesling | 2019	�  € 5, 90

Sauvignon Blanc | 2019	�  € 6, 90

Gelber Muskateller | 2019	�  € 6, 90

Big John White | 2019	�  € 9, 90

The Chardonnay | 2019	 � € 13, 90

Traminer Spätlese | 2018	�  € 7, 90

ROTWEIN O 	 	�  Flasche 

Zweigelt DAC | 2019	�  € 6, 90

Cabernet Sauvignon | 2019	�  € 8, 90

Big John | 2018	�  € 14, 50

The Legends | 2018	�  € 14, 90

The Merlot | 2017	�  € 21, 00

The Peak of Glory | 2018	�  € 17, 90

Blaufränkisch Jois | 2017	�  € 21, 00

Praittenbrunn | 2015	�  € 38, 00

bier & Mischgetränke
WEINMISCHGETRÄNKE O

Spritzer weiß/rot 	 0, 25 l	 € 1, 90	 0, 5 l  �€ 3, 30

Kaiserspritzer Holunder	 0, 25 l	 € 1, 90	 0, 5 l  € 3, 30

Cola Wein weiß/rot	 0, 25 l	 € 2, 20	 0, 5 l �€ 3, 90

Almdudler Wein	 0, 25 l	 € 2, 20	 0, 5 l  �€ 3, 90

BIER FLASCHE

Golser Premium� 0, 5 l  € 3, 60

Golser Radler naturtrüb�       0, 5 l  € 3, 60

Golser Bio Nullerl alkoholfrei� 0, 5 l  € 3, 60

Schwechater� 0, 5 l  € 3, 60

SCHNÄPSE

Steiner Marille� 2 cl  € 4, 20

Steiner Birne� 2 cl  € 4, 20

Steiner Gin� 2 cl  € 4, 20

Feigling� 2 cl  € 3, 20

Jägermeister� 2 cl  € 3, 20

alkoholfreie getränke
Römerquelle still/prickelnd 	 0, 33 l  € 2, 40 	 0, 75 l �€ 4, 80

Soda	 0, 25 l  € 1, 40	 0, 5 l � € 2, 30

Soda Zitrone	 0, 25 l  € 1, 60	 0, 5 l � € 2, 70

Apfelsaft naturtrüb	 0, 25 l  € 2, 60	 0, 5 l  �€ 4, 70

Apfelsaft naturtrüb Soda / Leitungswasser	 0, 25 l  € 2, 10	 0, 5 l � € 3, 70

Traubensaft weiß/rot	 0, 25 l  € 2, 60	 0, 5 l  �€ 4, 70

Traubensaft Soda / Leitungswasser	 0, 25 l  € 2, 10	 0, 5 l � € 3, 70

Holunder Soda / Leitungswasser	 0, 25 l  € 1, 60	 0, 5 l  �€ 2, 70

Coca Cola� 0, 33 l  € 2, 80

Coca Cola Zero� 0, 33 l  € 2, 80

Frucade� 0, 35 l  € 2, 80

Almdudler� 0, 35 l  € 2, 80

Almdudler Soda / Leitungswasser	 0, 25 l  € 2, 30	 0, 5 l� € 4, 10

Fever-Tree Mediterranean Tonic 	 0, 2 l� € 3, 60

Getränke



zu beginn
Geflügelleberpastete im Glas A|G|O� € 6, 50

mit Kräuter Brioche

Quinoa-Gemüsetürmchen L|O� € 7, 60

Rinder Carpaccio A|C	�  € 8, 90

mit Rucola, gerösteten Pinienkernen und Parmesan, 
dazu getoastetes Hausbrot

Salate
Frischer Salat A|L|O� € 6, 90

mit gerösteten Schinkenchips oder mit gegrilltem Gemüse

Burgenländischer Wurstsalat A|C|G|O� € 6, 90 

Sommerlicher Schafskäse Salat A|G|L|O� € 7, 40

speisen

Hausgemachte Nachspeisen

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce A|C|G� € 4, 10

Warmer Topfenstrudel mit Vanillesauce A|C|G� € 4, 10

Bsoffener Hansl A|C|G|O� € 3, 50

Somlauer Nockerl mit Schlagobers A|C|G|H� € 4, 90

Extras
Kleiner Blattsalat	            € 2, 90

Gebäck� € 1, 00

Gekochtes Ei� € 0, 60

Käsewürfel G|H� €5, 90

mit verschiedenen Chutneys, 
Nüssen und Obst

auf der platte serviert
Saure Presswurst O� € 6, 90

mit Zwiebel, mariniert mit Essig & Öl (Sonnenblumen- oder Kürbiskernöl nach Wahl)

Aufstrichmix A|C|G|M� € 7, 90

mit Eieraufstrich, Kürbiskernaufstrich, Liptaueraufstrich und Schweinsbratenaufstrich

Fitnessplatte C|G|L|N� € 8, 90

mit Käse, Schinken, Aufstrichen und Gemüse

Käseplatte G|M� € 8, 90

mit verschiedenen Käsesorten und Chutneys

Bauernplatte C� € 9, 90

mit Blunzn, Presswurst, Nationalparkwürstl, Kümmelbraten, Bauernspeck, Grammeln und Schweinsbratenaufstrich

Quarter-Platte für 2 Personen C|G|O� € 24, 90

mit warmem Kümmel- und Schweinsbraten, Nationalparkwürstl, Rinderschinken, Selchkaree, 
Bauernspeck, Blunzn,Presswurst, Grammeln, Aufstrichen und verschiedenen Käsesorten

Alle Platten werden reichlich garniert und mit Brot serviert

Hausgemachte
aufstrichbrote
Eieraufstrichbrot A|C|G|M� € 3, 30

Kürbiskernaufstrichbrot A|G� € 3, 30

Liptaueraufstrichbrot A|G� € 3, 30

Schweinsbratenaufstrichbrot A|G� € 3, 30

 

Alle Brote werden fein garniert.

belegte brote

Butterbrot mit Schnittlauch A|G� € 2, 50

Schmalzbrot mit Zwiebel A� € 2, 80

Schinkenbrot A|G� € 3, 60

Käsebrot A|G� € 3, 60

Kümmelbratenbrot A� € 4, 70

Schweinsbratenbrot A� € 4, 70

Speckbrot A� € 4, 70

Quarter Brot A|C|G|M� € 5, 50

mit Kümmelbraten, Schinken, Speck, Käse und Eieraufstrich

Warme Hausgemachte Speisen
Kümmelbraten A|C|G|O� € 12, 90

mit Semmelknödel         – Portion Sauerkraut (+€ 3)

Schweinsbraten A|C|G	�  € 12, 90

mit Semmelknödel          – Portion Sauerkraut (+€ 3)

Bratwürstl vom Nationalparkrind A|M� € 8, 40

mit Senf, Kren und Brot

Burgenländischer Bauerntoast A|G� € 5, 90

mit Schinken, Käse, Knoblauch und Ketchup

Puszta Bauerntoast A|G� € 6, 90

mit Speck, Käse, Paprika, Zwiebel, Pfefferoni, 
Knoblauch, Ketchup und Chilisauce

feuerfleck 
Klassisch A|G� € 8, 50

mit Speck, Zwiebel, Käse und Creme Fraiche

Pannonisch A|G|O� € 8, 50

mit Schinken, Käse, Mais und Tomatensauce

Vegetarisch A|G� € 8, 50

mit Camembert, Apfel und Preiselbeeren

Vegan A|N� € 8, 50

mit Hummus, Tomaten und Rucola

REGIONALE PRODUZENTEN
Apfelbau Leeb   |   Bäckerei Locsmandy   |   Biohof Pölzer   |   Biotiger 
Fleischerei Karlo   |   Golser Bier   |   Rieschl Kürbiskernöl    
Schafszucht Hautzinger   |   Steiner Edelbrände   |   Stekovics 
Tschisti‘s Saftladen

ALLERGENE
A: Gluten   B: Krebstiere   C: Eier von Geflügel   D: Fisch   E: Erdnüsse   F: Sojabohnen 
G: Milch von Säugetieren   H: Schalenfrüchte   L: Sellerie   M: Senf   N: Sesamsamen 
O: Schwefeloxid und Sulfite   P: Lupinen   R: Weichtiere

PORTION:

Aufstrich nach Wahl� € 2, 50

Butter� € 0, 30

Senf, Ketchup oder Mayonnaise� € 0, 30 

Kren� € 0,60

Essiggurkerl, Pfefferoni� € 0, 60

Mannerschnitten, Chips oder Soletti� € 1, 50 

KÜCHE VON 16–21 UHR


